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ROSATO DI TOSCANA "MEEL"

TIPOLOGIA: Rosato di Toscana
DENOMINAZIONE: IGT Toscana Rosato
UVAGGIO: 100% Sangiovese

REGIONE: Toscana

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE: Di un rosa tenue tendente al corallo

OLFATTIVA: Al naso € ricco e articolato; spiccano sentori di
piccoli frutti rossi, note floreali e cenni erbacei

AL PALATO: In bocca € pieno, elegante, strutturato e con
una buona acidita. Il retrogusto € persistente ed
aromatico.

VINIFICAZIONE

TECNICA ENOLOGICA: Pigiatura soffice a grappolo
intero e fermentazione naturale. Vinificazione a freddo
con temperatura controllata 10°C

AFFINAMENTO: In tini di acciaio inox con breve
passaggio sui lieviti

ABBINAMENTI

Ottimo vino da antipasti, si sposa bene con il pesce alla
griglia e i taglieri di formaggi e salumi.

FORMATO ALCOL  ACIDITA' TEMP. SERVIZIO
750 mi 135%  5-559/I 12°C
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