
COLORE: Porpora intenso con riflessi granati sull'unghia
OLFATTIVA: Al naso presenta sentori di frutta matura in
confettura quali prugna, mora e ciliegia, leggere
sfumature di tabacco e cuoio completano il quadro
olfattivo.
AL PALATO: Sorso intenso, ampio ma vellutato dotato di
una buona acidità che e ben integrata con la trama
tannica per un finale persistente.

Le Terre di Salu

SUPER TUSCAN ROSSO

TIPOLOGIA: Super Tuscan
DENOMINAZIONE: IGT Toscana Rosso
UVAGGIO: 70% Sangiovese, 15% Merlot, 15% Syrah
REGIONE: Toscana

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE
TECNICA ENOLOGICA: Pigiatura a grappolo intero e
fermentazione naturale
AFFINAMENTO: In tini di acciaio inox con affinamento di
12 mesi in botti di legno. 

ABBINAMENTI
Vino che grazie al suo perfetto equilibrio  si abbina
bene con tutti i tipi di carni rosse, perfetto con salumi e
formaggi stagionati. Da provare con la cioccolata
fondente.

le_terre_di_salu www.leterredisalu.it

FORMATO ALCOL ACIDITA' TEMP. SERVIZIO
750 ml 13,5 % 4,8-5 g/l 18-20 °C

INSTAGRAM SITO WEB

Dove il tempo ha                                                           il sapore del buon vino


