
COLORE: Di un giallo paglierino luminoso con riflessi
verdolini
OLFATTIVA: Al naso chiare note di biancospino e pesca
gialla. Più il bouquet si apre e più le note di miele di acacia
si fanno sentire. Completano foglia di pomodoro e salvia
AL PALATO: In bocca è sapido e croccante. Ventaglio
agrumato di cedro e limone, ma anche mela verde e fico.
La sua freschezza e piacevole acidità rendono il sorso
succulento

Le Terre di Salu

VERMENTINO DI TOSCANA "ÉRIU"
TIPOLOGIA: Vermentino di Toscana
DENOMINAZIONE: IGT Toscana Bianco
UVAGGIO: 90% Vermentino, 10% Sauvignon
REGIONE: Toscana

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE
TECNICA ENOLOGICA: Pigiatura a grappolo intero e
fermentazione naturale. Vinificazione a freddo con
temperatura controllata 15°C
AFFINAMENTO: In tini di acciaio inox con breve
passaggio sui lieviti, metodo Batonnage.

ABBINAMENTI
Grazie alla perfetta armonia tra freschezza e acidità ben
si abbina al cruditè di pesce fresco, ai crostacei ed a
pesci grassosi come il salmone. 
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FORMATO ALCOL ACIDITA' TEMP. SERVIZIO
750 ml 12,5 % 5,7-6 g/l 10-12 °C

INSTAGRAM SITO WEB

Dove il tempo ha                                                           il sapore del buon vino


